Wgta urant

SPANISCH, ITALIENISCH & MEHR

VORSPEISEN

Knusprig panierte Champignons

dazu Aioli & hausgemachtes Kartoffelbrot ** 1 J’lgcé
cha VM?P!:@ nowns al ALDLL gebratene Champignons in 6;Sc€
Krauter-WeiBweinsoBe
?C‘P‘PCVDV\'L con /Asjo gegrillte Peperoni mit Knoblauch 6'50€
& Aioli-Dip
=/} mbas a Lla Plancha im Ganzen gegrillte Krabben 6}SO€

’ , be
Muslitos de ca WQre|o frittierte Krebsbeine mit Aioli-Dip 6}50%

MCJLLLDV\/CS al ALoLL Miesmuscheln in Kréuter-WeiBweinsoBe 6,56%

Boguerones Fritos fritierte Sardellen mit Aioli-Dip §,60€
Alitas de Pollo frittierte Chicken Wings 6,50%€
Albondigas de carne Picantes pikante 6 50€
Hackfleischballchen in einer fruchtigen TomatensoBe s

Hawsgemachte Aioli spanische Knoblauch-Mayonnaise. 6,50€

Alle Tapas werden mit unserem
hausgemachtem Kartoffelbrot serviert.

Fur eine extra Portion Kartoffelbrot berechnen wir 2,80€.

SALATE ———

Salat de la Gqra V\:,ﬂ verschiedene Blattsalate, mit Tomaten,
Gurken, frischen Champignons, gegrillte Putenstreifen & Obstgarnitur

Salat Med’LtCYYa WeE verschiedene Blattsalate, mit Tomaten,
Gurken, frischen Champignons, gegrillter GarnelenspieB & Obstgarnitur

Kletner Beilagensalat

wahlweise mit unserem hausgemachten
_Joghurt-Dressing oder Ol -und Essig

Pommes 5,60%
kleines Wiener Schnitzel ™ ¥ ,00£
Spaghetti Napoli ° ¥ ,00£&

— ALKOHOLFREIES —
29 5

Still 2,50€ 6,00€
Sprudel 2,50¢€ 6,00€
Voo Mo+
Coca Cola 2,50€ 4,00€
Fanta 2,50¢ 4,00€
Sprite 2,50¢ 4,00€
Spezi 2,50€ 4,00€
Coca Cola Zero 2,50£ 4,00€
Eistee Pfirsich/Zitrone 2,50€ 4,00€
yozL ¥ o+L 4
Bitter Lemon 2,50¢ 4,00€
Tonle Water 2,50€ 4,00€
Ginger Ale? 2,50 4,00¢€
Vo Mo+ g
Orangeé 270E 4,00€
Apfel 2,70¢€ 4,00€
_Johannisbeere 2,70€ 4,008
Maracuja 2,70£ 4,00€

— APFELWEIN —
yo25 L o5L 4

Pur / sich / Sawer

3,00€ 4,50€
— APERITIF —

_Jerez Seco / Semi Seco 6,00€

Martinl Blanco 6,00€

— BRANDYS & CALVADOS —

veterano Osborne F.008
Gran Puque de Alba >.00¢
carlos | Gran Reserve >.00¢
cardenal Mendoza 008

16,50€

16,504
4, 50%

PAELLA

(ab 2 Personen, Preise pro Person)

Unsere Paellas werden fir Sie frisch zubereitet. Daher bitten wir um Verstandnis,
dass die Zubereitungszeit ca. 40 Minuten betragt. Sie werden den Unterschied
schmecken!

’ b
Paella Ma Iflrl/\'CYa1 mit ausgesuchten Meeresfriichten und 12’,50&
Safran verfeinert
1
Paella de Pollo mit Huhn und Safran verfeinert 17,56%
p b
Paella Mediterraneé ,von allem etwas”

19,50€
. N
Zu allen Paella-Gerichtew servieren wir thinen unser hausgemachtes Kartoffelbrot.

SCHWEIN

’ ’, 5a
Schwnitzel Wiener Art 18, ¥0%€
garniert mit einer Zitronenspalte, dazu Pommes Frites
Schnitzel Champignons **< 18,50£
in einer RahmsoBe mit frischen Champignons, dazu Pommes Frites
Schnitzel de la casa ™ 18,%¥0£€
’ ’ ¢, 23ac
Schnitzel Mediterraneé 18 $O£
in einer KrautersahnesoBe mit Kochschinken & Kase, dazu Kroketten ’
Schweinefilet-Medaillons ©
in einer Pfeffer-Cognac-RahmsoBe, dazu Kroketten 19,‘ZO€

Alle Ggertehte vom Schwein werden mit Gemiise und Salat serviert

PUTE

Putenschinitzel Wiener Art 16,50£€
garniert mit einer Zitronenspalte

PGWLCYtCS PIA.tCV\:SGl’lVLLtZCL in einer RahmsoBe mit 16 2’6{
frischen Champignons ¢ b
Gegrilltes Putensteak de Lla casa® 16 ¥ O£
in einer wurzig-pikanten RahmsoBe nach Art des Hauses ’
Gegrilltes Putensteak ©

in einer cremigen GorgonzolasoBe, dazu Bratkartoffeln 16,?0&

Putensteaks servieren wir hnew mit BratRartoffeln, Gemiise und Salat.

AV@CV\}‘:LWLSGV\CS RM.VW‘PStCﬂR mit Krauterbutter 27,96%
Argentinisches Rumpsteak

in einer Pfeffer-Cognac-RahmsoBe 27,90%
Argentinisches Rumpsteak de la casa

in einer wiirzig-pikanten RahmsoBe nach Art des Hauses 27}90€

Rumpsteaks servieren wir thnen mit Bratkartoffeln, Gemiise und salat.

v e ik = 4 ey

Schlappeseppel vom Fass

Pils 0,3l 3,00€ 0,4l 4,00¢
rRadler 0,23l =3,00¢ 0,4l 4,00¢
Dunkles Bler 0,4l 4,00€
Flaschenbiere

Hefe Hell 0,4l 4,00¢
Kristall weilzen 0,5l 4,00¢
Hefe Dunkel 0,5l 4,00¢
Alkoholfreie Biere

Bavaria tHefe Hell 0,5l 4,00¢

BLlEr 0,22l =,00¢

— PROSECCO & CO. —
Glas Prosecco 2,50¢€
Aperol Spritz F,50€
Hugo’ F,50&
RAmazzotl Rosato Mio F,50€

Lillet wild Berry

Deutsche wetne =

enhetmer Stetnk.
R opf

ing QbA, trocken, Bergstral3e

F,50€

6,50€

penhelmer Steink 6.50¢€
Riesling QbA, feinherb, halbtrocken d
Unsere Wetnschorle
trocken aus der Pfalz

6,50€

ttalienische weine ()

Lambrusco | rot, mild 6,50¢

Plnot c:m',ggio | weil3, trocken 6,50L
Chitavetto Rosato | rosé, trocken 6,50€

charalovw»a5 | weil3, trocken 6,50€

o2l 0,51 1l

’, ’ ‘
Spantsche welne &

Landweiln aus Tarragona

rot oder weil3

FISCHGERICHTE —

Filetes de Lenguado ,Exotic”
Gegrilltes Seezungenfilet in einer exotischen
Ananas-Curry-KrabbensoBe, dazu Reis

23,50€

Filetes de salmon , Limbn”
Gegrrilltes Lachsfilet in einer spritzigen Krauter-Zitronensof3e,
dazu Reis

23,50€

Plato de Pescado a la Plancha

Eine gemischte Auswahl an gegrilltem Fisch serviert mit Aioli *¢
und Kartoffelbrot @

23,50%€

Zw allen Fischgerickten gibt es zusiitzlich |
gemitse und sSalat.

|

PASTA

S‘Pﬂg Metti NﬂPDLLain einer fruchtigen TomatensoBe 9,50%
Penne Casa in einer wiirzig-pikanten RahmsoBe 18, ¥0£
nach Art des Hauses mit Putenstreifen ¢ ’
S‘Pagl’le‘t‘ti« MArLAAYA in einer TomatensoBe mit 16, ¥ O£
Meeresfriichten 22 ’
Spaghettl Aglio, Olio e Peperonciino 9 SOL
mit Cherrytomaten P 4
Penwne Ga mberettl in einer fruchtigen 15,?6&
TomatensahnesoBBe mit Krabben
ir:i?é\i’nve\lreVi\e{feaﬁgr:AGreﬁ\dgeeiner fruchtigen TomatensahnesoBe 9 5,?°€
Margarita™ 9,00£
Salamt >** 10,00€
’ 2,3,ae
MLStA Salami, Kochschinken, Peperoniwurst & Champignons lz}g’aé_
TOWWO Zwiebeln & Thunfisch 13}?O€
MArLWAYA Meeresfriichte & Knoblauch ™ 15}20%
Vege’caria Champignons, Brokkoli, Oliven, Paprika, KnoblauizﬁlS}?’Oé
MCO“«tCYYﬂ V\zeé Gemiise der Saison & Schafskase™® 15}2’“0%

Falls Sie besondere Wiinsche haben, kénnen Sie gerne lhre Pizzen |
[\ individuell gestalten. ‘

Zusatzstoffe

1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoff

3. Antioxidationsmittel, 4. Geschwefelt
5. Geschmacksverstarker, 6. Geschwarzt
7. Phosphat

Allergene
a) Weizen, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fische
e) Laktose, f) Pistazien, g) HaselnUsse, h) Senf

—  SCHNAP?S
Malteserkreuz 3,50¢
williams Christ Blrne 32,50¢€
Obstwiisserle 3,50€

Jégermelster 3,50
Fernet Branca 2,50£
Sterra Tequila Silver 32,50¢€
vooka 3,50€
Ramazzottl 2,50¢€
AVverna Amaro 32,50
Molinart Sambuca 2,50
Licor 43 5,50¢
Baileys trish cream’ 4,50¢

Hierbas Tunnel
wWodlka Melone

Lassen Sie sich gerne von unserer Riserva-Auswahl
in unserem , Grappa-Schrank” inspirieren!

=2,00€ |

WHISKEY

_Jack Daniel's Tenessee F,00€
L R e
Jeweils mit Thomas Henry Tonic
Tanqueray London Dry Gin ,50¢
Berliner Brandstifter bry Gin 8,50¢
Bembel gl g,50¢

— HEIBGETRANKE —

Tasse Kaffee 2,80¢
Espresso R 2,80€
Espresso doppelt ——t 4,00€
cappuceino 4,20€
Latte Macchiato 4,20€
Hetbe schokolade mit Sahne 4,20€
verschiedene Teesorten auf Anfrage  2.80€



